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COPA DE CHAMPAGNE
Michel Arnould & Fils Brut Tradition

APERITIVOS

Crema suave de coliflor con setas de
temporada y perfume de trufa

Ostra “Umami” con lima fresca, chile, gin,
jengibre y mirin

Espuma de “Vitello Tonnato”

Ravioli de pato confitado con su foie y
reduccion de Pedro Ximénez

ENTRANTE

Ensalada de bogavante y cangrejo real con
esparragos verdes, apio crujiente, manzana,
mango, mayonesa citrica y melén cantalupo

PESCADO
Filete de rodaballo en salsa cremosa de
mariscos

INTERMEDIO
Sorbete refrescante de coco, piiia y cava

CARNE

Medallones de venado con salsa de
arandanos, pera pochada y puré Parmentier
POSTRE

Semiesfera de mango rellena de chocolate
blanco y yuzu, acompafiada de gel de mango
y cremoso de chocolate negro

BODEGA

Seleccion de los mejores vinos de nuestra
bodega

Uvas de Navidad ’
Cotillén <
Barra libre

265€ ZONA INTERIOR |
225€ TERRAZA EXTERIOR |
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