
SI ALGO 
PUEDE SALIR
BIEN, HAREMOS
QUE SALGA 
MEJOR.
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Es  e l  res taurante  idea l  ya  que  es tá  s i tuado  en  un  entorno  

pr iv i leg iado  y d ispone  de  unas  impres ionantes  v is tas   

sobre  e l  mar,  Gibra l tar,  l a  costa  a fr icana ,  y e l  campo de  

gol f .  Ce lebra en  Magna café  Marbel la  cua lquier evento  

pr ivado  de  negoc ios ,  presentac iones ,  reuniones  de  

empresa ,  congresos ,  comidas ,  cenas ,  cócte les  para grupos  

y ce lebrac iones  .

Vive una experiencia a tu medida en Magna café Marbella.

Presentac ión



Magna café  Marbel la  es  un  

re ferente  de  la  a l ta  coc ina ,  

creat iva ,  cu idada y de  

proximidad .  De  la  mano de  su  

chef  E d g a r s  M i ke l s o n s ,  podrá 

d is frutar de  su  coc ina 

internac ional  sa ludable  

acompañada de  los  exquis i tos  

v inos  de  nuestra  bodega .  

Gastronomia

Le presentamos  d is t intas  

opc iones  de  menús  

cuidadosamente  se lecc ionados .

Además ,  p o d rem o s  d e s a r rol l a r 

c u a lq u i er m en ú  p er s o n a l i z a d o .  

Ofrecemos  un  serv ic io  adaptado  

de  d ie tas  espec ia les  para 

comensa les ,  vegetar ianos ,  

veganos  o  con  intolerancias  o  

a lerg ias ,  a lgún t ipo  de  a l imentos  

s in  coste  extra .

Menús



E L I G E  T U  E S P A C I O

Pat io  entrada
1 2 0  p a x

4 0  p a x

6 0  p a x

Mesa Pr ivada Bodega
1 2  p a x

Magna café  es  e l  escenar io  soñado  para todo  t ipo  

de  eventos ,  grac ias  a  sus  sa lones ,  terrazas  y 

zonas  a jardinadas .

Sa la  Pérgola

Kalma  Japo  

Parking  para 50  p lazas .

 Putt ingGreen 

Terrazas

 Hoyo  9  

1 4 0  p a x

2 7 0  p a x

2 1 0  p a x

Sala  Verdana
6 0  p a x

4 0  p a x

Lobby

Lounge  Bar
4 7  p a x



Terrazas  1 4 0  p a x



Sala  Verdana 6 0  p a x



Sala  Pérgola 4 0  p a x



Lobby 4 0  p a x



Bodega 1 2  p a x



Kalma Japo 6 0  p a x



Pat io  de  entrada 1 2 0  p a x



 Hoyo  9  2 7 0  p a x



Putt ing  Green  2 1 0  p a x



Lounge  Bar 4 7  p a x



Muffin con arándanos y crema de yogur. 

Tostadas pan-cristal con salmón marinado y salsa eneldo.

Brownie de chocolate.

Mini tarta manzana.

Mini sandwich jamón y queso.

Fruta con yogur.

Brochetas de fruta variada.

Parfait de yogur griego con muesly y  sirope de frambuesa.

Mollete de jamón, aceite de molino y tomate RAF.

Plumcakes de la casa.

25  €/persona

Crea tu propio Business coffee Break seleccionando 
hasta 4 de las siguientes opciones: 

Business  coffee  Break 

Nuestros  Bus iness  coffee  Break inc luyen  café  
Baqué ,  in fus iones ,  aguas  minera les  y zumo de  

naranja  natura l .

IVA,  no  inc lu ido .



De todas las bebidas del mundo sin duda la mejor es el vino, o mejor dicho, 
los vinos. La adecuada elección del vino es fundamental para una 

experiencia gastronómica total. Magna Café te ofrece la posibilidad de un 
UPGRADE para los menús propuestos.

Magna café  Se lecc ión .

O’F i l lo  da Condesa A lvar iño .

Va lpol ice l la  d i  R ipasso  la  Gengia .

14  €/pax .

Magna café  Premium.
Bioca Godel lo  Va ldeorras .

Gómez  Cruzado  reserva DO Rio ja .

16  €/pax

Magna Café  Gourmet .
Sancerre  Le  Va l lon  Domain  Fouass ier.

Ramos  Paul  2006  DO ronda .

20  €/pax

Bodega bar
Upgrade .



Para continuar la velada disfrute de nuestro bar y las opciones de 
barra libre.

Copas .

Estándar 9€ .

Premium 14  € .

Barra l ibre  es tándar.

3 horas  45€

2   horas  35  €  

horas  extra  25  €



Hay quienes desean un extra para 
su evento, regalar un detalle a su 
grupo de amigos, celebrar y decorar 
con toques personales.

Somos flexibles para dar un 
“UPGRADE” a tu experiencia en 
Magna Café

Serv ic ios

Extras

Cortador de  jamón ibér ico .

Venenciador de  v inos  de  
Jerez .

Cata  de  v ino  con  marida je .

Mesa de  se lecc ión  de  quesos  
Astur ianos .

Estac ión  de  mar isco  y ostras .

Cena est i lo  buffet .

Barra l ibre .

Mesa de  postres  y chuches .

Animación  infant i l .

Decorac ion  y flores .

Seat ing  p lan .

Vintage  photo .

Enterta inment desde  Dj ’s  a  
música en  v ivo .

Serv ic io  de  he l icóptero
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Condic iones  y requis i tos .

Todos  nuestros  menús  van  acompañados  de  una copa de  

b ienvenida Cava Brut y aper i t ivo  de l  chef  y 1 /2  bote l la  de  

v ino  por persona .

E lecc ión  menú 
( ju l io  y agosto)

Consul tar d isponib i l idad .

Forma de  pago .

El  30  % para rea l izar la  reserva en  firme.

El  80  % 14  d ías  antes  antes  de l  evento .

E l  100  % 7  d ías  antes  de l  evento .

Anulac iones  y cance lac iones .

Si  se  comunica 15  d ías  antes ,  0€  de  penal izac ión .

S i  se  comunica 7  d ías  antes ,  conl leva 50  % de  penal izac ión .

D isminución  de  comensa les :  
Se  admite  d isminución  de  comensa les  con  un  av iso  de  7  

d ías  antes  de l  evento .

En  e l  caso  de  que  se  redujese  en  los  comensa les ,  s in  prev io  

av iso  de  7  d ías ,  se  facturará por los  comensa les  

prev iamente  confirmados
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DE PICOTEO

Salmón con salsa de mostaza 

Crujiente de morcilla y mango con alioli de manzana

PLATO PRINCIPAL

Carrillada de ternera avileña en su jugo con puré 

trufado y verduras de temporada

ó 

Salmón con puré de apionabo ahumado, maíz dulce, 

espinaca salteada y crema de azafrán

BODEGA

A Pie Cambiao – Sauvignon Blanc – DO. Rueda 

La Planta – Tempranillo – DO. Ribera del Duero

WELCOME DRNK

Copa de Torello Brut Reserva

ENTRANTE

Burrata italiana con surtido de 

tomates, aguacate, aceitunas negras y 

pesto casero de albahaca

POSTRE

Coulant de chocolate con ligero toque 

de nuez moscada y helado de vainilla

6 2 €
I VA  I N C L U I D O

Agua 

Café Baqué
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69€
I VA  I N C L U I D O

DE PICOTEO

Ceviche de lubina sobre cremoso de aguacate 

Roast beef, rúcula y crema de rábano picante

PLATO PRINCIPAL

‘Africana’ el clásico de Magna Café (+17 años en carta) , 

dados de ternera avileña charoláis en salsa de curry 

con arroz al coco, mango, pistacho y frutas

ó 

Lubina a la plancha servido con ‘tagliolini’ de verduras 

y trilogía de purés

BODEGA

A Pie Cambiao – Sauvignon Blanc – DO. Rueda 

La Planta – Tempranillo – DO. Ribera del Duero

WELCOME DRNK

Copa de Torello Brut Reserva

ENTRANTE

Coca de foie mi-cuit en pan de miel con 

frutas del bosque y manzana

POSTRE

Tarta de frutos rojos con mousse de 

maracuyá y merengue

Agua 

Café Baqué



De todas las bebidas del mundo sin duda la mejor es el vino, o mejor dicho, 
los vinos. La adecuada elección del vino es fundamental para una 

experiencia gastronómica total. Magna Café te ofrece la posibilidad de un 
UPGRADE para los menús propuestos.

Magna café  Se lecc ión .

O’F i l lo  da Condesa A lvar iño .

Va lpol ice l la  d i  R ipasso  la  Gengia .

14  €/pax .

Magna café  Premium.
Bioca Godel lo  Va ldeorras .

Gómez  Cruzado  reserva DO Rio ja .

16  €/pax

Magna Café  Gourmet .
Sancerre  Le  Va l lon  Domain  Fouass ier.

Ramos  Paul  2006  DO ronda .

20  €/pax
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I VA  I N C L U I D O

DE PICOTEO

Coca de foie con manzana caramelizada 

Brocheta de verduras a la parrilla con salsa de yogur

PLATO PRINCIPAL

Solomillo de vacuno mayor selección Premium País 

Vasco con patatas, verduras y salsa a la pimienta 

especial de la casa 

ó 

Rodaballo asado con ensalada tibia de verduras, coco 

y servido con mantequilla de lima

BODEGA

A Pie Cambiao – Sauvignon Blanc – DO. Rueda 

La Planta – Tempranillo – DO. Ribera del Duero

WELCOME DRNK

Copa de Torello Brut Reserva

ENTRANTE

Ensalada de bogavante con gambas, 

papaya y piña servido con salsa rosa 

casera estilo Magna Café

POSTRE

Tarta fina casera de manzana con 

helado de vainilla de Madagascar

Agua 

Café Baqué



Calderón de la Barca s/n 
29660 

Marbella 
+34 952 92 95 78 

eventos@magnacafe.com


